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APRESENTAGAO

A empresa, especializada no ramo de maquinas para alimentagéo, oferece uma
variada linha de produtos, que atendem as necessidades do mercado. Sdo dezenas de
equipamentos projetados para facilitar o trabalho de quem atua no ramo de
alimentacdo. Fornecemos equipamentos para restaurantes, panificadoras, agougue,
pizzarias, supermercados, confeitarias e até mesmo para cozinhas residenciais e
industriais.

Todos os produtos sdo fabricados com materiais de alta qualidade e acabamento
superior, dentro das normas de seguranca e higiene das leis vigentes.

A facilidade na instalagdo, manutengdo minima, baixo consumo e o alto rendimento
produtivo, colocam os produtos Gastromagq, a frente no mercado, com vantagens de
economia, produtividade, seguranga e qualidade.

Queremos cumprimenta-lo por ter escolhido um produto com qualidade a que o nome
merece, Gastromagq.

FINALIDADE DO MANUAL

Afinalidade deste manual € passar ao usuario informacgdes necessarias sobre o produto
adquirido. Leia este manual atentamente e tera a orientagéo correta para que obtenha
um melhor aproveitamento e durabilidade do equipamento.

SEGURANGA

Identificar qualquer terminal que é destinado para conexao
com um condutor externo para protegdo contra choque
elétrico em caso de uma falha, ou no terminal de uma terra
de protegéo (Terra) eletrodo.

Para indicar que o item marcado pode ser
quente e ndo deve ser tocado sem cuidar.

Terra de Protegéo
IEC 60417-5019

Paraidentificar o terminal de interligacéo, que
visa manter diversos aparelhos com o mesmo
potencial. N&o sendo, necessariamente, o

Superficie Quente
IEC 60417-5041

Para evitar queimaduras, ndo
use recipientes carregados com
liquidos ou produtos a serem
cozidos que se tornem fluidos

Para indicar os riscos
decorrentes de tensdes
perigosas

Tensao Perigosa
IEC 60417-5036

v

Equipotencialidade
IEC 60417-5021

pelo aguecimento em niveis
mais altos do que aqueles que
podem ser faciimente
observados.

Terrade umalligag&o local.

« Verifique se a tensdo do seu aparelho esta de acordo com a etiqueta que
acompanha o produto (no corddo de alimentagdo).

» Para evitar choques e danos ao seu produto verifique o aterramento de sua rede
elétrica.

« Criancas devem ser vigiadas para assegurar que nao estejam brincando com o
aparelho.

« O equipamento s6 pode ser operado em ambientes profissionais que
segue requisitos de higiene e seguranca.

« A instalagdo e manutencdo do equipamento é de total
responsabilidade do proprietario do estabelecimento que devera seguir
as normas de instalag&o e segurancga vigentes.
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ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informagbes especificas do aparelho, ou mesmo da
empresa, como razéo social, CNPJ, n° de série, podem ser encontradas na contracapa do
manual.

Esquema Elétrico: Para a visualizagdo da esquematica do comando elétrico,
verificar pag. 25.

Seguranca: Leia com atengao todos os itens deste manual para evitar problemas

durante a instalagéo e o uso de seu equipamento.
Mantenha esse manual sempre proximo dos usuarios nos locais de trabalho.
Nunca retirar o cabo do equipamento puxando pelo fio, sempre pegando o plugue e

tirando-o da tomada.
Nunca use extensbdes ou adaptadores para a ligagdo dos equipamentos.
N&o remova o pino central do plugue.
Para a segurancga do operador e dos componentes elétricos, recomendamos que seja

verificado se o local de instalagdo possui aterramento.
Conforme o Artigo 198 da CLT (Consolidagéo das Leis do Trabalho), é de 60 Kg o peso

maximo que o trabalhador pode carregar sem prejudicar sua satde.

Limitagées: Instalar o equipamento com distancia minima de 50 cm entre um

equipamento e outro, para evitar superaquecimento do motor.
Instale o equipamento em local onde ndo haja trafego intenso de pessoas.

Adulteragado: Seu equipamento possui micro interruptor instalada na porta ,
quando a porta do for aberta a turbina é desligada. A retirada ou adulteragéo de qualquer
componente de seguranga ou do comando elétrico podem causar riscos graves ao usuario
e perdada garantia

Utilizagdo do Aparelho: Este equipamento foi projetado exclusivamente para a
area de alimentagéo, a utilizagao para outros fins resultardo em desgaste prematuro do
produto, riscos a saude do usuario e perda da garantia..

Atencao
E PROIBIDA A RETIRADA DE QUALQUER ITEM DE SEGURANCA DE SUA MAQUINA SOB
PENA DE PERDA DA GARANTIA E FUNCIONAMENTO DO EQUIPAMENTO.
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wramay FORNO TURBO €LETRICO j=e

DIMENSOES (mm)
Modelo A B -
FTE-4 e FTE-5| 1420 1350 990
FTE-8 1550 1350 1020
FTE-10 1750 1350 1020

EGastromaq

|

T““;

Pg.05




4 )

INSTRUGOES DE SEGURANGA

Para maior seguranca do operador € necessario a utilizagdo de EPI (Equipamento de
Proteg&o Individual). Na operacéo utilizar luvas de protegao e avental. Quando for fazer a
higienizagdo utilize mascara e 6culos de protecao.

/

Oculos de Protegao E }

Luva de Protegao

Mascara de Protecéo

Avental de Protecao

Ao abrir a porta do forno, mantenha-se atras da mesma e faga a abertura em duas etapas:
1° abra um pouco a porta e espere a saida de calor e vapor do forno.
2° abra toda a porta do forno.

RECEBIMENTO E TRANSPORTE DO PRODUTO

Ao receber recomendamos cuidado e inspec¢éo para detectar qualquer avaria proveniente do
transporte, tais como:

1) Amassados e riscos na pintura;

2) Quebra de pegas;

3) Falta de pecas através da violagdo da embalagem.
4) Verificar se o kit veio com os seguintes itens:

# 1 Testeira ;

# 1 Mangueira de agua;

# 1 kit parafuso;

# 4 Rodizios (somente nos modelos 4 e 5)

O carrinho sai da fabrica
desmontado nos modelos 4
e 5, para monta-lo verificar
pag. 7

Utilize esta alca para movimentar
e transportar o forno. Utilizar sempre
langas hidraulicas ou talhas.
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ACABAMENTO SUPERIOR

Para garantir um bom acabamento
em seu forno, o acabamento superior
€ enviado para o cliente desmontado .
Para monta-lo basta encaixa-lo na
parte superior do forno.

INSTALAGAO DA AGUA

N AGUA

¥

T Efetuar a ligagdo da mangueira d’agua na valvula solendide
localizada na lateral do forno. A fim de ndo ocorrer danos, a
valvula deve obter um vapor homogéneo, a alimentacao
da agua néo deve ser direta da rua devido as variagbes
de pressdo, havendo a necessidade de ser alimentada
através da caixa d’agua para a pressdo ser constante.
Instale sempre um registro na rede a fim de possibilitar
o fechamento da agua quando necessario. “A pressédo de
alimentagéo de agua deve estar entre 80000 e 200000 Pa.”

MONTAGEM DO CARRINHO - FORNOS FTE-4 E FTE-5

Para montar seu carrinho siga as instru¢des abaixo:

1° Passo: Fixar os rodizios (1) no quadro (2);

2° Passo: Fixar a coluna (3) e

3° Passo: Fixar carrinho montado no forno L7

Sty ,:!
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INSTALAGAO

Os procedimentos a seguir devem ser executados para a melhor seguranga do usuario:

1) Instalar seu equipamento em area bastante arejada;

2)instalar o equipamento em uma superficie plana;

3) deixar um espaco de pelo menos 50cm em torno do equipamento;

4) verificar se atensao da rede elétrica € a mesma do seu equipamento.

temperatura entre 5°C a25°C.

6) nunca usar extensdes ou ‘T’ para a ligagdo dos equipamentos;
7)n&o remova o pino terra do cabo elétrico;

8) utilizar tomadas para 20A com pino 4,8mm conforme NBR 6147.

A instalagdo deve ser realizada por um profissional habilitado e treinado. Ligue para 0800-
704-2366 e contate a assisténcia caso necessario.

DISJUNTOR

para adequar ainstalagéo elétrica.

O forno devera ser ligado em um disjuntor conforme sugerido na tabela
abaixo. Contrate um eletricista profissional, qualificado e de sua confianga,

Modelo Tensdo |Disjuntor| Segao do condutor

(bitola do fio)
FTE - 4/5 |220V MONOF| 50A 10mm?
FTE-4/5 | 220VTRIF | 32A 4mm? Disjuntores conforme
FTE-4/5 | 380VTRIF | 16A 2 5mm? norma NBR NM 60898.
FTE-8 |220V MONOF| 80A 16mm?2
FTE -8 220V TRIF 50A 10mm?
FTE-8 380V TRIF 32A 4mm?2 Condutores conforme
FTE - 10 220V TRIF 63A 10mm? norma NBR 5410.
FTE-10 380V TRIF 40A 6mm?2

INSTALAGAO TRIFASICA

Devido a ocorréncia de alteragao regionais nas posi¢des das fases da corrente elétrica,
€ necessario encontrar a posigao correta da fase para os fornos trifasicos. A ordem dos
fios na tomada devera ser feita por tentativas até que se encontre a posicao de
funcionamento correto da maquina. Veja as alternativas ao lado:
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Aternativa n2 1 (arranjo n2 1)

Imagens meramente ilustrativas

Fase B Fase B
l Fio 2 ‘ Fio 3
(/\@E\w\ ll':h 3 Se nao (@\;“ \\iio 2
6 0 6
O funcionou e—
“A U, ——
)
’\\/F'!se c A altere y 22

Fase C ‘
Fio 1
Aternativa n? 2 (arranjo n® 2)

Fase A

OBS: N&o coloque o fio diretamente na tomada. Use sempre disjuntores.

12 Arranjo ( conforme desenho acima) 2: Arranjo
| Fio1 O Fase A | | Fio1 =) Fase B |
Se i So i
funcionou funcionou
Fio 2 =) Fase B. Senfo \ | ki 2 > FaseC.|[ altere Fio 2 ) FaseA. Sendo Fioz = FaseC.|| altere
Fio3 =) Fase C.|| atore /[Fio3 = FaseB. Fio3 = FaseC.|| attere /|Fio3 = Fase A.
3¢ Arranjo
| Fio1 C) Fase ¢ |

5¢ Alternativa

62 Alternativa

Fio 2 C) Fase A.
Fio 3 ©) Fase B.

Se néio
funcionou
altere

Fio 2 =) Fase B.
Fio 3 ©) Fase A.

ATENGAO

- Nos modelos 380 TRIFASICOS deve-se ligar o neutro da rede.
- Este procedimento deve ser realizado por eletricista profissional habilitado.

SISTEMA DE EXAUSTAO

O equipa

AN

proveni

30 cm

i
03
i A

T

maiores i
exaustao

mento deve ser colocado sob
uma coifa para coleta dos vapores

entes da utilizagdo do

equipamento, evitando-se desta forma
que estes se espalhem no ambiente. A
coifa deve projetar-se 30 cm além da
face frontal do equipamento. Para

nformagdes sobre sistema de
vernorma NBR14518.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Os fornos elétricos, FTE-4, FTE-5, FTE-8 e FTE-10, atendem as necessidades do
consumidor assando uniformemente qualquer tipo de pao, bolos, biscoitos e pizzas
com grande economia em relagado a fornos com outras fontes de calor. Este fornos
possuem as seguintes caracteristicas:

#” Indicador de temperatura e tempo digital;

# Botdo de vapor com acionamento digital;

#” Chave individual para acionar a turbina e chave geral;
# Vidro temperado para altas temperaturas;

# Valvulapara aguadavaporizagdo instalada;

# Tempo de cozimento (paes de 50g): 15 a 18 minutos;

# Possibilita fornadas sequéncias devido ao excelente isolamento e
retencdo do mesmo

FORNO FTE-10

# Quantidade de assadeiras: 10 unidades (nao inclusa);

r Produgéo (paes 50g): aproximadamente 1000 p&es por hora;
# Consumo médio de energia: 8,6 Kw/h;

# Motor 1CV;

# Peso com embalagem: 280 Kg;

# Peso sem embalagem: 180 Kg;

# Poténciainstalada: 18000W.

FORNO FTE-8

#” Quantidade de assadeiras: 8 unidades (ndoinclusas);
rd Produgéo (paes 50g): aproximadamente 800 p&es por hora;
# Consumo de energia: 6,7 Kw/h;
& Motor 1CV;
# Peso com embalagem: 250 Kg;
# Peso sem embalagem: 164 Kg;
# Poténcia Instalada: 13800W.
FORNO FTE-5

# Quantidade de Assadeiras: 5 unidade (ndo inclusas);

# Produgao (paes 50g): Aproximadamente 500 paes por hora;
£ Consumo médio de energia: 5,4 Kw/h;

# Motor 1/4 CV:

# Peso com embalagem: 212 Kg;

# Peso sem embalagem: 130 Kg;

#” Poténcia instalada: 8700W.

tGastromaq i %
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FORNO FTE-4

# Quantidade de Assadeiras: 4 unidade (n&o inclusas);

# Producao (paes 50g): Aproximadamente 400 paes por hora;
# Consumo médio de energia: 5,4 Kw/h;

# Motor 1/4 CV:

# Peso com embalagem: 212 Kg;

# Peso sem embalagem: 130 Kg;

# Poténciainstalada: 8700W.

INSTRUCOES DE USO

Ao receber seu forno, é necessario tomar algumas precaugdes na hora de liga-lo.
Siga as orientac¢des abaixo para o correto funcionamento do equipamento:

1° Passo: verifique a tensdo do seu forno antes de conecta-lo natomada;
2°Passo: engate a mangueira da agua

3°Passo: conectar o cabo de alimentagao na rede elétrica;

4° Passo: ligue o disjuntor localizado atras do painel;

5°Passo: ligue o botdo da chave geral;

6° Passo: programe o controlador, ver pagina 12;

7°Passo: ligar o botdo da turbina.

Para o funcionamento das lampadas de iluminacdo da porta, quando necessario
pressione atecla E] .

tGastromaq pott |/




FUNGOES DO CONTROLADOR

—{Tecla de acionamento do vapor.)

—Led indicador de vapor acionado)

Controlador

Chave Turbina

Chave Geral

Nos fornos a gas, o led sera aceso quando a valvula de gas for acionada.
Nos fornos elétricos, o led sera aceso quando a resisténcia for acionada.

" (Led indicador de acionamento.)

{Display Superior: indica a temperatura da camara interna]

— i o O {parémetros programaveis.

Display Inferior: indica o tempo decorrido ou o valor dos]

- J[ J L‘(Tecla de acionamento do temporizador)

PGM ¥ &5 O

A umenta os valores no modo programacao PGM e aciona
ldampada fora do modo programacéo.

iminui os valores no modo programagao PGM.]

(Tecla de acesso a programagao (modo PGM))

Pg.12 _/
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( PROGRAMAGAO: para programar a temperatura desejada pressione a tecla

PGM’ \

em seguida aparecera no display superior as letra GPE)! neste momento pressione as

teclas & O - até a temperatura desejada. Para programar o tempo pressione
novamente a teclapgm, em seguida aparecera no display superior as letras (P[],
neste momento pressione as teclas ou até o tempo desejado.

P 2 . po desel

ALARMES

Alarme do Temporizador: O alarme é disparado quando o tempo determinado no inicio
da operacao “zerar”, ou quando a temperatura atingir o grau determinado no inicio da
operacgado. Durante o alarme, o display inferior ficara piscando e o beep soara. Para
cancelar o alarme aperte atecla PGM-

Alarme do Termopar: Quando aparecer no display superior a palavrae no display
inferior a palavra o controlador detectou falha no sensor de temperatura. Verifique

se o0 sensor esta devidamente conectado no controlador e se o sensor ndo esta
danificado.

Alarme do Sensor: Quando aparecer no display superior a palavra e no display
inferior a palavra o controlador detectou que o sensor de chamas apresenta curto-
circuito com o queimador. Verifique se o sensor de chama esta encostado no queimador
ou se existe algum ponto da fiagdo do sensor em curto-circuito com a estrutura do
equipamento. Estas verificagbes devem ser realizadas por profissionais técnicos
autorizados

Alarme Curto-Circuitos: Quando aparecer no display superior o simbolo (-7 eno
display inferior a palavra o controlador detectou curto-cicuito entre o sensor de
chama e o queimador. Desligue o forno e feche o registro de gas , retire o plugue da
tomada e chame servigo técnico autorizado para corrigir a falha.

PROGRAMAGAO DO VAPOR

VAPORIZACAO: para programar o vapor mantenha pressionadas as teclas P e .
e em seguida aperte a tecla 3 . No display superior aparecera as Ietras .

Pressione as teclas l ou ' até o ten po desejado e a tecla
~ )
operacgao.

pem Pard validar a

OBS: O vapor apenas sera acionado se o forno estiver com uma temperatura minima de
120 C-.

MONITORAMENTO DE TENSAO

Quando o alarme e for acionado o controlador detectou alguma
inconsisténcia na rede elétrica, como uma alteragao na tenséo do forno. Neste
momento o forno entrara em um ciclo de 30 segundos por um periodo de 4 minutos.
Caso a tensdo retorne a normalidade o forno voltara a trabalhar normalmente. Se a
tens&o continuar alterada, o forno entrara em alarme continuo e desligara as
resisténcias para a seguranca do forno. O alarme sera cancelado com o
desligamento do equipamento.

k-:\astromaq i %




( Se o forno apresentar problemas sempre nos mesmos periodos do dia, ou entrar\
frequentemente em alarme, contate sua administradora de energia para corrigir o
problema de fornecimento.

Ofornoiratrabalhar com 10% de tolerancia (na tensdo) para mais ou para menos.

ATENCAO

O uso continuo do equipamento com o alarme disparado sera registrado no controlador
e ira danificar o forno, ocasionando a perda da garantia. A fabrica fara uma avaliagdo de
cobertura de garantia.

REGULAGEM DA PRESSAO DA PORTA

Para aumentar a pressdo de fechamento da porta do forno

proceda da seguinte forma:
1) Com a porta aberta, mantenha a porca (A) travada, apos,

gire a contra-porca (B), no sentido anti-horario mais ou menos

umavolta.
2) Gire a porca (A) no sentido anti-horario mais ou menos trés

voltas.
3) Mantenha a porca (A) travada e gire a contra-porca (B) no

sentido horario até encostar-se na porca (C) dando aperto de
fixagéo.

A

ALTERAGAO DE TENSAO

Para modificar a tensdo de seu forno € preciso trocar os itens descritos nas tabelas
que seguem e verificar esquemas de ligagdes ilustrados a partir da pagina 25.

ATENGAO: Em caso de troca de tensao do forno os equipamentos descritos a
seguir ndo serao cobertos pela garantia.

FTE-10 - 380V TRIFASICO PARA 220V TRIFASICO

Para modificar a tensdo de seu forno é preciso

. e o 10 |Relé 15955
alterar também a ligacao elétrica da resisténcia. —
Para isso f ligacs f d h 2 | Cabo elétrico 13417
ara |sso’ :iu;a as |gago§s con orn’1e esenho 21 | Disjuntor 14518
(A), na pagina 17. -S.ubst|tua. tarrnbem o cabo 25 | Contactora 13425
NEUTRO (C) do disjuntor trifasico por uma = [ Cabo Silicone 7883
ponte conectada ao FASE (D), conforme pagina ITEM| DESCRICAO cODIGO

18.
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Neste caso, para modificar a tens&o de seu
forno, é preciso alterar a ligagéo elétrica da
resisténcia. Inclua uma Ponte de Ligagéo,

a ponte conectada ao FASE (D) pelo cabo
NEUTRO (C) no disjuntor trifasico, conforme
pagina 18.

FTE-8 - 380V TRIFASICO

10 |Relé 15955
2 | Cabo elétrico 13417
21 | Disjuntor 14519
25 | Contactora 13424
- | Cabo Silicone 7883
ITEM| DESCRICAO cODIGO

trifasico, conforme pagina 18.

10 |Relé 16154
2 | Cabo elétrico 1137
21 | Disjuntor 14523
25 | Contactora 7887
- | Cabo Silicone 7883
ITEM| DESCRICAO CODIGO

FTE-10 - 220V TRIFASICO PARA 380V TRIFASICO

conforme desenho (B), na pagina 17. Substitua

FTE-8 - 220V TRIFASICO PARA 380V TRIFASICO

Altere a ligagao elétrica da resisténcia e inclua
uma Ponte de Ligagdo, conforme desenho (B),
na pagina 17. Substitua a ponte conectada ao
FASE (D) pelo cabo NEUTRO (C) no disjuntor

FTE-8 - 220V MONOFASICO PARA 220V TRIFASICO

KG\astromaq

10 |Relé 15956
2 | Cabo elétrico 11223
21 | Disjuntor 14520
25 | Contactora 6617
- | Ponte de Ligacéo 11197
- | Cabo Silicone 1977
ITEM| DESCRICAO CcODIGO

PARA 220V TRIFASICO

Modifique as ligagdes conforme desenho
(A), na pagina 17. Substitua também o cabo
NEUTRO (C) do disjuntor trifasico por uma
ponte conectada ao FASE (D), conforme
desenho da pagina 18.

10 |Relé 15956

2 | Cabo elétrico 11232

21 | Disjuntor 14521

25 | Contactora 9043

- | Ponte de Ligacéo 11197

- | Cabo Silicone 1977
ITEM| DESCRICAO cODIGO

Para transformar seu forno 220
MONOFASICO em 220 TRIFASICO, é
necessario incluir as pecas da tabela ao
lado. Para visualizar as ligagdes, verifique
o0 desenho do esquema elétrico nas
paginas 19, 20 e 21.

|/
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FTE-8 - 220V MONOFASICO PARA 380V TRIFASICO

Para transformar seu forno 220
MONOFASICO em 380 TRIFASICO, é
necessario incluir as pegas da tabela ao
lado. Para visualizar as ligacdes, verifique
o desenho do esquema elétrico nas
paginas 19, 20 e 21 .

10 |Relé 15956
2 | Cabo elétrico 11232
21 | Disjuntor 14521
25 | Contactora 9043
- | Cabo Silicone 1977
ITEM| DESCRICAO CODIGO

FTE-8 - 380V TRIFASICO PARA 220V MONOFASICO

10 |Relé 16154

2 | Cabo elétrico 11137

21 | Disjuntor 14523

25 | Contactora 7887

- | Ponte de Ligacao 11197

- | Ponte de Ligagéo 11197
ITEM| DESCRIGCAO CcODIGO

Para transformar seu forno 380
TRIFASICO em 220 MONOFASICO, é
necessario incluir as pegas da tabela ao
lado. A ligagao da resisténcia deve ser feita
com duas Pontes de Ligacéo, conforme
desenho (C), na pagina 18. Para visualizar
as ligagoes, verifique o desenho do
esquema elétrico nas paginas 19, 20 e 21.

FTE-8 - 220V TRIFASICO PARA 220V MONOFASICO

Para transformar seu forno 220
TRIFASICO em 220 MONOFASICO, &
necessario incluir as pegas da tabela ao
lado. A ligagéo da resisténcia deve ser feita
com duas Pontes de Ligagdo, conforme
desenho (C), na pagina 18. Para visualizar
as ligacoes, verifique o desenho do
esquema elétrico nas paginas 19, 20 e 21.

FTE-4/5 - 380V TRIFASICO
10 |Relé 15955
2 | Cabo elétrico 13423
21 | Disjuntor 14521
25 | Contactora 9043
- | Cabo Silicone 11190
ITEM| DESCRICAO cODIGO

KG\astromaq

10 |Relé 16154
2 | Cabo elétrico 11137
21 | Disjuntor 14523
25 | Contactora 7887

- | Ponte de Ligagéo 11197

- | Ponte de Ligagéo 11197

ITEM| DESCRICAO CODIGO
PARA 220V TRIFASICO

Modifique as ligagdes conforme desenho
(A), na pagina 17. Substitua também o cabo
NEUTRO (C) do disjuntor trifasico por uma
ponte conectada ao FASE (D), conforme
pagina 18.

|/
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FTE-4/5 - 220V TRIFASICO PARA 380V TRIFASICO
Neste caso, para modificar a tensdo de seu
forno, é preciso alterar a ligagéo elétrica da
resisténcia. Inclua uma Ponte de Ligagéo,
conforme desenho (B), na pagina 17. Substitua
a ponte conectada ao FASE (D) pelo cabo
NEUTRO (C) no disjuntor trifasico, conforme

FTE-4/5 - 380V TRIFASICO PARA 220V MONOFASICO

pagina 18.

10 |Relé 16154
2 | Cabo elétrico 11121
21 | Disjuntor 14523
25 | Contactora 7915

- | Ponte de Ligacéo 11197

- | Ponte de Ligacéo 11197

ITEM| DESCRICAO CcODIGO

FTE-4/5 - 220V TRIFASICO PARA 220V MONOFASICO

Para transformar seu forno 220
TRIFASICO em 220 MONOFASICO, &
necessario incluir as pegas da tabela ao
lado. A ligagao da resisténcia deve ser feita
com duas Pontes de Ligacdo, conforme
desenho (C), na pagina 18. Para visualizar
as ligagoes, verifique o desenho do
esquema elétrico nas paginas 25, 26 e 27.

FTE-4/5 - 220V MONOFASICO PARA 220V TRIFASICO

Para transformar seu forno 220
MONOFASICO em 220 TRIFASICO, é
necessario incluir as pecas da tabela ao

10 |Relé 16155
2 | Cabo elétrico 13423
21 | Disjuntor 14521
25 | Contactora 9043
- | Cabo Silicone 11190
ITEM| DESCRICAO CODIGO

lado. Para visualizar as ligacdes, verifique
o desenho do esquema elétrico nas
paginas 25, 26 e 27.

KG\astromaq

10 |Relé 15956

2 | Cabo elétrico 11232

21 | Disjuntor 14522

25 | Contactora 11254

- | Ponte de Ligagéo 11197

- | Cabo Silicone 11194
ITEM| DESCRICAO cODIGO

Para transformar seu forno 380
TRIFASICO em 220 MONOFASICO, é
necessario incluir as pecas da tabela ao
lado. A ligacao da resisténcia deve ser feita
com duas Pontes de Ligagdo, conforme
desenho (C), na pagina 18. Para visualizar
as ligagdes, verifique o desenho do
esquema elétrico nas paginas 25, 26 e 27.

10 |Relé 16154

2 | Cabo elétrico 11137

21 | Disjuntor 14523

25 | Contactora 7887

- | Ponte de Ligag&o 11197

- | Ponte de Ligag&o 11197
ITEM| DESCRIGCAO CcODIGO

|/
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FTE-4/5 - 220V MONOFASICO PARA 380V TRIFASICO

Para transformar seu forno 220

MONOFASICO em 380 TRIFASICO, é

necessario incluir as pegas da tabela ao
lado. Para visualizar as ligac¢des, verifique

o desenho do esquema elétrico nas
paginas 25, 26 e 27.

10 |Relé 15956
2 | Cabo elétrico 11232
21 | Disjuntor 14522
25 | Contactora 9043
- | Cabo Silicone 11194
ITEM| DESCRICAO CODIGO

LIGAGAO DA RESISTENCIA

| _PONTE DE LIGACAO

oy
é
77

.

ESQUEMA DE LIGAGAO ESQUEMA DE LIGAGAO
DA RESISTENCIA PARA DA RESISTENCIA PARA
R g 7 220TRIFASICO RS T  380TRIFASICO
S ¢n
R ST
B =
‘ -
‘ S -]
B O) T E
PONTE
i DE
i | LIGACAQ
0
ESQUEMA DE LIGAGAO
DA RESISTENCIA PARA
220 MONOFASICO
F N
. T "
B O)ii5 %wo
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C) Ligacdo com cabo
NEUTRO 380 TRIF

.

i@\@ S

(D) Ligacdo com ponte

no FASE 220 TRIF

D ==
| =x=a
G| =8

]
]
S

N
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VISTA EXPLODIDA PAINEL

03) (0403 (08)  (07) 08 (09 (10) (11
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CATALOGO DE PEGAS PAINEL

A FTE-10 | FTE-10
ITEM DESCRIQAO 220V TRIF | 380V TRIF
1 Chave Liga / Desliga 03914 03914
2 Controlador 00685 0685
3 Etiqueta Painel Elétrico 15770 15770
4 Conjunto Suporte Disjuntor 13613 13613
5 Disjuntor Tripolar 4518 4520
6 Disjuntor 71540 71540
7 Conjunto Painel Soldado 15959 15959
8 Sonoalarme Buzzer 70752 70752
9 Contactora 13425 72203
10 Cabo 11223 72370
11 Etiqueta Tensdo 11258 11259
12 Prensa Cabo 71437 71437
13 Etiqueta Tensdo Perigosa 71578 71578
14 Etiqueta Fio Neutro - 4282
15 Valvula D’agua 10331 0331
16 Fixacédo Prensa Cabo 1297 11297
17 Transformador Eletromagnético 13724 13724
18 Relé Falta de Fase 5955 5956
X FTE-8 FTE-8 FTE-8
ITEM DESCRIQAO 220V MONO| 220V TRIF |380V TRIF
1 Chave Liga / Desliga 03914 03914 03914
2 Controlador 00685 00685 00685
3 Etigueta Painel Elétrico 15770 15770 15770
4 Conjunto Suporte Disjuntor 13613 13613 13613
5 Disjuntor Tripolar - 14518 14521
6 Disjuntor 71540 71540 71540
7 Conjunto Painel Soldado 15959 15959 15959
8 Sonoalarme Buzzer 70752 70752 70752
9 Contactora 7887 13424 72203
10 Cabo 11137 11223 72370
11 Etiqueta Tenséo 11294 11258 11259
12 Prensa Cabo 71437 71437 71437
13 Etigueta Tenséo Perigosa 71578 71578 71578
14 Etigueta Fio Neutro - - 4282
15 Valvula D’agua 10331 10331 0331
16 Fixacdo Prensa Cabo 11297 11297 11297
17 Transformador Eletromagnético 3724 13724 3724
18 Relé Falta de Fase 16154 15955 15956
~)
(Y
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CATALOGO DE PEGAS PAINEL

A FTE-4/5 FTE-4/5 FTE-4/5
ITEM DESCRICAO 220V MONO| 220V TRIF 380V TRIF
1 Chave Liga / Desliga 03914 03914 03914
2 Controlador 00685 00685 0685
3 Etiqueta Painel Elétrico 15770 15770 15770
4 Conjunto Suporte Disjuntor 13613 13613 13613
5 Disjuntor Tripolar - 14521 14522
6 Disjuntor 71540 13674 13674
7 Conjunto Painel Soldado 15959 15959 15959
8 Sonoalarme Buzzer 70752 70752 70752
9 Contactora 02258 72203 72203
10 Cabo 71821 11223 72370
11 Etigueta Tensao 11294 11258 11259
12 Prensa Cabo 71437 71437 71437
13 Etiqueta Tens&o Perigosa 71578 71578 71578
14 Etigueta Fio Neutro - - 4282
15 Valvula D’agua 10331 0331 0331
16 Fixacéo Prensa Cabo 1297 11297 11297
17 Transformador Eletromagnético 13723 3723 13723
18 Relé Falta de Fase 16154 15955 5956
(Y
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VISTA EXPLODIDA PORTA

oI

CATALOGO DE PEGAS PORTA

ITEM DESCRICAO FTE-4/5 FTE-8 FTE-10
1 Conjunto Extrutura Porta 5016 4807 4787
2 Lampada Halogénio 12V 2765 2765 12675
3 Manipulo 9972 9972 9972
4 Suporte Magameta 10250 0250 0250
5 Reforco Interno Porta 10251 10251 10251
6 Conjunto Maganeta 20730 20730 20730
7 Fechamento Lampada 15012 15008 14794
8 Vidro Temperado Incolor 10673 10499 10244
9 Perfil Silicone Tipo ‘U’ 4974 4974 4974
10 Conjunto Estrutura Interna Porta 15015 15007 14791
11 Perfil Soldado Silicone Tipo ‘E’ 15023 15022 15021
12 Rebite Aluminio 16794 16794 16794
13 Chicote Duplo Soquete Pocelana 16795 16795 16795

~)
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VISTA EXPLODIDA FORNO

CATALOGO DE PEGAS FORNO

ITEM DESCRIGAO FTE-4 FTE-5 | FTE-8 | FTE-10
1 Conjunto Suporte Esteira Esquerda 09 1064 5925 15921
2 Conjunto Suporte Esteira Direita 10944 1063 592 15922
3 Acabamento Superior 477 477 0834 083
4 Conjunto Prote¢do Motor 162 162 162 1628
5 Conjunto Fio Terra 0326 0326 0326 0326
6 Motor 0449 0449 0313 0313
7 Turbina 0664 0664 0990 0990
8 Resisténcia 03796 03796 3814 3795
9 Rodizio 9343 9343 10340 10340
10 Carrinho * * 1210 1210
11 Fechamento Painel 10950 10950 0950 0950
12 Etiqueta Fechamento Painel 15341 15341 15341 5341
13 Conjunto Estrutura 11273 11273 11241 11201
14 Rodizio Mével com Trava XXXXX XXXXX 72066 72066
15 Porca Dobradica 1213 1213 1213 1213
16 Parafuso Dobradica 6753 6753 6753 6753
17 Batente Micro 11291 11291 11291 11291
18 Micro Interruptor 10318 10318 10318 10318
19 Conector Baquelite 10319 10319 10319 10319

20 Suporte Micro 11290 11290 11290 11290

*0 conjunto Carrinho dos fornos FTE-4 e FTE-5 é composto pelos itens
além de 4 pegas do item 11662 ( pernas) e 18 pecas dos itens 5913 (parafusos) e 477

(porcas).

110933 e 10931,

* Nos modelos FTE-5 é opcional o conjunto corrediga externa (cod - 21764)

-
k-:\astromaq'
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ESQUEMA ELETRICO FTE-4/5 220V MONOFASICO

Az
epeduig)

0 mm? 200 °C Branco em 220V

MOTOR 1/4CV
1271220V

LEGENDA

Resisténcia 8700w
220V Mono.

Cabo Elétrico 2 x 16mm? 220V Monof.

60A 220V AC-1
(CWN-32)

Contator

LIGACAO PAINEL

Termopar Tipo"J"
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ESQUEMA ELETRICO FTE-4/5 220V TRIFASICO

°C Branco em 380V

0 mm? 200 °C Branco em 220V

Az
epeduig)

MOTOR 1CV
110/220v

LEGENDA
— F
—
D
CFi

HHHHHN
RAAAAFP

ANAAAN

Resisténcia 8700W

UUUUUVU

Cabo Elétrico 3 x 4mm? 220V Trif.

Véivula D'agua §
220V

i,

LIGACAO PAINEL
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ESQUEMA ELETRICO FTE-4/5 380V TRIFASICO

43
epedwe

MOTOR 1CV

02
©°8)
LEGENDA

RAARAFP
UuuUuuyu
Resisténcia 8700w

380V Trif.

Cabo Elétrico 4 x 1,5mm? 380V Trif.

Resistencias 20A

Valvula D'agua §
220V

Cabo Azul NEUTRO

LIGACAO PAINEL

76151413121
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ESQUEMA ELETRICO FTE-8 220V MONOFASICO

Az
epeduig)

MOTOR 1CV
110/220v

LEGENDA

90A 220V AC-1
(CWNI-50)

Contator

Cabo Elétrico 2 x 16mm? 220V Trif.

LIGACAO PAINEL

—~
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ESQUEMA ELETRICO FTE-8 220V TRIFASICO

LIGAGAO PAINEL

Az
epedugy

MOTOR 1CV
110/220v

LEGENDA

M\
"\

HHHHMNL

Cabo Elétrico 4 x 10mm? 220V Trif.

B0A 220V AC-1

Contator
(CWN-32)

25A220V ACH1
(CW-09)

Contator

Véivula D'4gua |
220V

!
2| epleg .
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ESQUEMA ELETRICO FTE-8 380V TRIFASICO

43
epedwe

MOTOR 1CV

LEGENDA

n
— £ E
— & 3
> B 8

I Sz <
= 3 £
o] -

> & B

8

ol

b

8

]

S

Disjuntor Trif.
Resistencias 25A

Valvula D'agua §
220V

Cabo Azul NEUTRO

LIGACAO PAINEL

76151413121

—~
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ESQUEMA ELETRICO FTE-10 220V TRIFASICO

LIGACAO PAINEL

Termopar Tipo"J*

43
epedwe

MOTOR 1CV
110/220v

504220V AC-1
(CWM-32)

Contator

LEGENDA

Cabo Elétrico 3 x 10 mm? 220V Trif.

tGastromaq
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ESQUEMA ELETRICO FTE-10 380V TRIFASICO

Az
epedugy

MOTOR 1CV
110/220v

LEGENDA

Cabo Elétrico 5 x 6mm? 380V Trif.

220v

Véivula D'4gua |

Contator
32A 220V AC-1

Contator
U U 25A 220V AC-1
(CWM-09)
ece— — ——B=H]

LIGAGAO PAINEL

Eletromagnético =
HOV-12V

o 220V/110V-
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MANUTENGAO

a) Para identificar desvios de desempenho e deterioragdo da seguranga, manutengdes
peridédicas devem ser realizadas conforme cronograma de manutencgéo, devendo ter
registros para futuras auditorias.

b)Aequipe de manutencao do cliente deve revisar e testar as condi¢oes elétricas (relé de
seguranga, contatores, cabos, contatos, chaves, etc) uma vez por més.

c) A situagdo normal de trabalho do equipamento deve ser restaurada somente

quando os responsavel(is) pela manutencéo acabar(em) o servico. Todas as protecdes

fixas que, por ventura, tenham sido removidas devem ser recolocadas e aparafusadas

novamente conforme estavam;

d) Somente pessoas autorizadas e treinadas, que reconhecem todos os riscos do

equipamento devem realizar a manutencao.

e) a manutencéo periddica do equipamento evita o desgaste prematuro das pegas que
abalham entre si, como correias. Além da manutencao, é necessario fazer algumas

verificagdes:

f) caso o corddo de alimentagao esteja danificado, o mesmo devera ser substituido pelo

fabricante ou servigo autorizado com um corddo de alimentagdo especial disponibilizado

pelo fabricante ou servigo autorizado.

g) as manutengdes preventivas com potencial de causar acidentes devem ser objeto de
planejamento e gerenciamento efetuado por um profissional legalmente habilitado.

h) partes metalicas sdo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer
manutencéo verifique se o equipamento esta completamente resfriado;

i) se houver realmente a necessidade de acionar a Assisténcia Técnica G.Paniz, caso o
equipamento néo esteja funcionando conforme as especificagdes, tenha a nota fiscal e o
Manual de Instru¢cdes a maos e entre em contato com o Servigo de Atendimento G.Paniz.
Este |lhe prestara esclarecimento sobre pequenos problemas que eventualmente venham
ocorrer em seu equipamento e lhe indicara o assistente técnico mais proximo. Para facilitar
a reposicao de pegas, cite sempre a referéncia da maquina, nesse caso Forno Turbo
Elétrico.

j) seguindo os requisitos das normas de segurancga vigente.

LIMPEZA

-Antes de efetuar a limpeza desligue a chave geral e retire os cabos da tomada.

- Nunca utilize acessoério de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as partes de aco
inoxidavel.

- Para a limpeza externa, aconselha-se utilizar um pano tmido com sab&o neutro. Nunca
utilize mangueira de agua pois podera provocar curto circuito e danificar os componentes
elétricos como motor e itens de seguranga.

- Allimpeza de seu equipamento devera ser feita sempre apds a sua utilizagdo. Nao
utilize produtos abrasivos, somente sabao neutro.

- Este aparelho ndo deve ser limpo com jato de agua.

- O equipamento ndo podera ser submergido para limpeza.

\ té\astromaq poss |/




VERSION EN ESPANOL
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PRESENTACION

La empresa, especializada en alimentacion para maquinas rama, ofrece una variedad
de productos que satisfacen las necesidades del mercado. Hay docenas de equipos
disefiados para facilitar el trabajo de los que trabajan en la empresa alimentaria.
Proveemos equipos para restaurantes, panaderias, carnicerias, pizzerias,
supermercados, panaderias e incluso para cocinas residenciales e industriales.

Todos los productos son fabricados con materiales de alta calidad y mano de obra
superior, dentro de las normas de seguridad e higiene de las leyes aplicables.

La facilidad de instalacién, bajo mantenimiento, bajo consumo y alto rendimiento de la
produccioén, puso a los productos G.Paniz, por delante del mercado con ventajas de
economia, productividad, seguridad y calidad.

Queremos felicitarlos por la eleccién de un producto de calidad que merece el nombre,
G.Paniz.

OBJETIVO DEL MANUAL

El propoésito de este manual es pasar al usuario la informaciéon necesaria sobre el
producto que acaba de ser adquirida. Lea detenidamente este manual y tienen la
orientacion correcta para que pueda obtener un mejor uso y durabilidad.

SEGURIDAD

« Asegurese de que el voltaje de su dispositivo cumple con la etiqueta que acompafia
al producto (el cable de alimentacion).

« Para evitar golpes y dafios en el producto comprueba la conexion

atierrade sured eléctrica.

» Los niflos deben ser supervisados para asegurarse de que no

juegan con el aparato.

LG\astromaq poss| /
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
Para mayor seguridad del operador se requiere el uso de equipo de proteccién personal

(EPP). En funcionamiento usar delantal y guantes de proteccién, cuando hacer la mascara
utilizacion limpieza y gafas.

Gafas de proteccion E }

Manga de proteccion

Mascara Protectora

Delantal Proteccion

Al abrir la puerta del horno, quedarse detras de él y hacer la abertura en dos plazos:

1 Abra la puerta ligeramente y esperar a la salida del horno de calor y vapor.
2 Abierto todo la puerta del horno.

RECEBIMENTO E TRANSPORTE DO PRODUTO

Al recibir la atencién recomendada y la inspeccién para detectar cualquier dafio que surja
de transporte, tales como:

1) Arrugada y los riesgos de la pintura;
2) Piezas de rotura;
3) La falta de piezas a través de la violacion de la manada.

4) Comprobar que el kit viene con los siguientes elementos:
# 1 Fascia ;

# 1 Manguera de agua;
# 1 Juego de tornillos
# 4 Ruedas (so6lo los modelos 4 y 5)

O carrinho vai desmontado
nos modelos 4 e 5, para
monta-lo verificar pag. 7

Utilize esta alca para movimentar
e transportar o forno. Utilizar sempre
langas hidraulicas ou talhas.
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ACABAMENTO SUPERIOR

Para asegurar un buen acabado
en su horno, el acabado superior
se envia al cliente desmontado.
Para montarlo so6lo encaje en
parte superior del horno.

INSTALACION DE AGUA
'_@_‘ I4

1 AGUA

Coloque la conexion de la manguera en la valvula de
solenoide de agua en el lado del horno. A fin de no causar
dafios a valvula debe obtener una alimentacion de vapor
homogénea el agua no debe ser directo a la calle debido a
las variaciones presion, con la necesidad de ser alimentado
a través del tanque de agua a la presién es constante.
Instale siempre un registro en la red para permitir
cerrar el agua cuando sea necesario.

MONTAGEM DO CARRINHO - FORNOS FTE-4 E FTE-5

Para montar su carrito siga las siguientes instrucciones:
Paso 1: Coloque las ruedas (1) en el carro;

Paso 2: Fijar la columna (2)

Paso 3: Coloque la cesta (3) montado en el horno ,,/'

Sty ,:!

\ hé\astromaq Pa.37 '/




INSTALACION

Los siguientes procedimientos se deben realizar para la mejor seguridad
de usuario:

- Instale la bandeja inferior en la pagina sede maquina 11;

- Instale el equipo en un lugar bien ventilado; iéj\“

- Lainstalacion del equipo debe estar en una superficie plana; \Q/ = ﬂ 4
- Deje un espacio de al menos 50 cm alrededor del equipo; iR K
- Las piezas de metal son conductores de calor, por lo que antes de iniciar | J

_| &\M&i@%

cualquier revision de mantenimiento que el equipo esté completamente
fria;

- Comprobar que la tension de la red es el mismo que su equipo.
- Para un correcto funcionamiento, este aparato debe ser instalado a una /|

temperaturade 5°Ca25°C. /|
-Nunca utilice extensiones 0 "T" para la conexion de los equipos;
- Noretire el conector de tierra del cable de alimentacién;

- Utilizacién llevado a 20A con pin 4,8mm segun NBR 6147.

S

Si no se ajustan a estos procedimientos, contratar a un profesional
calificado para el logro. Llame 0800-704-2366 y contacta con Asistencia.

INTERRUPTOR

El horno debe ser conectado en un interruptor de circuito como se
sugiere en la tabla de abajo. Si es necesario contratar a un electricista
profesional, calificado y su confianza, para adaptarse a la instalacion

eléctrica. i
Modelo Tensao | Disjuntor | Segao do condutor
(bitola do fio)

FTE -4/5 [220v MONOF| 50A 10mm?
FTE-4/5 | 220v TRIF 32A 4mm? Disjuntores conforme
FTE - 4/5 380v TRIF 16A 2,5mm? norma NBR NM 60898.
FTE-8 [220v MONOF| 80A 16mm?

FTE-8 220v TRIF 50A 10mm?
FTE-10 [220v MONOF| g3A 10mm? norma NBR 5410.
FTE - 10 380v TRIF 40A 6mm?

INSTALACION TRIFASICA

Para trifasico horno es necesario para los cambios regionales en las posiciones de las
fases de la corriente eléctrica, que encuentran las posiciones de las etapas en la
fabricacion del funcionamiento de su horno. El orden de los conductores en decision
debe ser tomada en los intentos hasta encontrar la posicion correcta de funcionamiento
de lamaquina. Ver las alternativas siguientes:
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Todas las imagenes de la pantalla

Aternativa n2 1 (arranjo n2 1)

Fio 2 a | Fio 3
¥ Fio3 Se ndo @;}\T{lﬁo 2
funcionou % @:&
altere A&
Fas£ Fase C ‘

Fio 1

Aternativa n? 2 (arranjo n® 2)

NOTA: No coloque el cable directamente a la toma. Utilice siempre interruptores.

12 Arranjo ( conforme desenho acima) 2? Arranjo
| Fio 1 ) Fase A | N | Fio 1 C) Fase B | |
[ 7 Atematva ] [ 2 atemaiva ]| S€NE0 [ s aternativa | [ 4 aternativa Se nao
funcionou funcionou
Fio2 ) FaseB.||S010 \|Fio2 o) Fasec.| altere Fio2 ) Fase A. Sonko | Fio2 £ Fase C. alere
Fio 3 =) Fase C.|| atere /|Fio3 = FaseB. \ Fio3 = FaseC.|| atere /|Fio3 = Fase A.
3¢ Arranjo
| Fio1 C) Fase ¢ |
Fio2 = FaseA.[|SeM0 \[rio o = FaseB.
funcionou
Fio 3 ) FaseB.|| atere /|Fio 3 =) Fase A.
AVISO

-En los modelos trifasicos 380 debe conectar la red neutral.

SISTEMA DE ESCAPE

7S

<30

AN

k-:\astromaq

El equipo debe ser colocado
debajo de una campana para
recoger los vapores de la
utilizaciéon de los equipos,
evitando de esta manera se
propagan en el medio ambiente.
La campana debe sobresalir 300
mm mas alla de la cara frontal del
dispositivo. Para obtener mas
informacién sobre el sistema de
escape ver NBR14518 estandar.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Hornos eléctricos, FTE-4, FTE-5, y 8-FTE FTE-10, satisfacer las necesidades de
consumidores uniformemente hornear cualquier tipo de pan, pasteles, galletas y pizzas
con grandes ahorros en comparacion con otros tipos de hornos con calor. Este hornos
tener las siguientes caracteristicas:

# Visualizacion de la temperatura y el tiempo digital;

4 Boton de vapor con unidad digital;

# Clave individual para mover una turbina y el interruptor principal;
# El vidrio templado para altas temperaturas;

# Valvula para la vaporizacion de agua instalado;

# Tiempo de coccion (rollos 50g): 15 a 18 minutos;

# Permite lotes secuencias debido a un excelente aislamiento y la
retencion de los mismos;

FORNO FTE-10

# Tostadores cantidad: 10 unidades (no incluidas);

# Produccién (pan 50 g): alrededor de 1.000 panes por hora;
# El consumo medio de energia: 8,6 Kw / h;

# Motor 1 CV;

& Peso para el envio: 280 kg;

# Peso sin embalaje: 180 kg;

# Potencia instalada: 18000W.

FORNO FTE-8

# Tostadores cantidad: 8 unidades (no incluidas);
# Produccion (pan 50 g): 800 panes por hora;

# El consumo medio de energia: 6,7 Kw/h;

# Motor 1CV;

#” Peso para el envio: 250 Kg;

# Peso sin embalaje: 164 Kg;

# Potencia instalada: 13800W.
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FORNO FTE-5

# Tostadores cantidad: 5 unidades (no incluidas);

# Produccion (pan 50 g): Alrededor de 500 panes por hora;
# El consumo medio de energia: 5,4 Kw/h;

# Motor 1/4 CV;

# Peso para el envio: 212 Kg;

# Peso sin embalaje: 130 Kg;

# Potencia instalada: 8700W.

FORNO FTE-4

#” Tostadores cantidad: 4 unidades (no incluidas);

# Produccion (pan 50 g): Alrededor de 400 panes por hora;
# El consumo medio de energia:5,4 Kw/h;

# Motor 1/4 CV;

# Peso para el envio: 212 Kg;

# Peso sin embalaje: 130 Kg;

# Potencia instalada: 8700W.

INSTRUCCIONES DE USO

Cuando reciba el horno, es necesario tomar algunas precauciones al encenderlo.
Siga las siguientes instrucciones para el correcto funcionamiento de los equipos:

Paso 1: Verifique el voltaje de su horno antes de enchufarlo a la toma de corriente;
Paso 2: Involucrar a la manguera de agua

Paso 3: Conecte el cable de alimentacion a la red eléctrica;

Paso 4: Conecte el cortacircuito que se encuentra detras del panel;

Paso 5: Gire el botén del interruptor;

Paso 6: Ajuste el controlador, consulte la pagina;

Paso 7: Conecte el boton de la turbina;

Para el funcionamiento de las lamparas de iluminacién de la puerta como sea necesario

Press ZOJ
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FUNCIONES DEL CONTROLADOR

—Tecla de accionamento del vapor. )
——( Led indicador del vapor accionado. )

Chave Geral

Controlador

resisténcia estiver accionada.

En los hornos a gas, el led accendera cuando la valvula del gas estivier
accionada. En los hornos eléctricos, el led accendera cuando la

—( Led indicador de accionamiento. )

{ Pantalla Superior: indica la temperatura de la camara interna. j

7
-

] i

fed

© {parametros programables.

Pantalla Inferior: indica el tiempo decorrido o el valor de los

)

5

[ J Lg[Tecla de accionamento del temporizador.]

L S L ’

PGM W &6 O

acciona la lampar fora del modo programacion.

A ré\umenta los valores en el modo programacion PGM y

)

Diminuye los valores en el modo programacion PGM.]

(Tecla de acceso a la programacién (modo PGM). )

\ Eéastromaq
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PROGRAMAGAO: para ajustar la temperatura deseada pulse la tecla pam 2Parece

entonces en la pantalla superior de la Ietra, esta vez pulse las teclas - 0

a la temperatura deseada. Para establecer el cierre de esta edicién de nuevo el botdn

Opgm 2Parecera en la pantalla superior de las Ietras en este momento pulse las

teclas P o'a la hora deseada.

ALARMAS

Alarme do Temporizador: La alarma se dispara cuando el tiempo fijado en el inicio de la
operacion "cero", o cuando la temperatura alcanza el nivel al comienzo de la operacion.
Durante la alarma, la pantalla inferior parpadeara y sonara un pitido. Para cancelar la
alarma, presione el boton PGM"

Alarme do Termopar: Cuando la pantalla superior de la palabra la pantalla inferior
el controlador palabra detecta unfallo del sensor de temperatura. Asegurese de que
el sensor esta conectado correctamente al controladory el sensor no esta dafiado.

Alarme do Sensor: Cuando la pantalla superior de la palabra y la pantalla inferior la
palabra el controlador detecta que el sensor de llama esta en corto al quemador.
Asegurese de que el sensor esta en contacto con la llama del quemador o si hay cualquier
punto del cableado del sensor en cortocircuito con la estructura del equipo. Estos
controles deben ser realizados por profesionales técnicos autorizados

Alarme Curto-Circuitos: Cuando la pantalla superior el simbolo@y la pantalla inferior
la palabra eI controlador detecta corto cicuito entre el sensor de llamay el quemador.
Apague el horno y cierre la llave del gas, quitar el enchufe de la toma y llame al servicio
autorizado para corregir la falla.

PROGRAMACION DE VAPOR
VAPORIZAGAO: programar la bodega vapor pulsadas las teclas <~ y 4, Y luego
presione el boton ﬂ . En la pantalla superior muestra las Ietras. Pulse el 4 o
a la hora deseada y la clave PGM para validar la operacion.

Nota: El vapor sélo se activara si el horno se encuentra con una temperatura minima de
120 C°.

MONITOREO DE TENSION

Cuando se activa la alarma y el conductor ha detectado una incoherencia
en la red eléctrica, como un cambio en la tensién de horno. En este momento el horno
entra en un ciclo de 30 segundos por un periodo de 4 minutos. Si la tension se
normaliza el horno volvera a funcionar normalmente. Si todavia se cambia el voltaje, el
horno continua alarma y apagado de la resistencia a la seguridad del horno. La alarma
se cancelara con el apagado del equipo.
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Si el horno siempre presentan problemas para los mismos periodos del dia, o con
frecuencia entra en alarma, péngase en contacto con el administrador para corregir el
problema de suministro de energia.

El'horno funciona con 10% de tolerancia (en tension), mas o menos.

AVISO

Si continua utilizando el equipo con la alarma activada se grabara en el controlador y
dafiara el horno, lo que no hay cobertura de la garantia. La fabrica hara la evaluacion de
la cobertura de la garantia.

REGLAMENTO DE LA PRESION DE LA PUERTA

Para aumentar la presion de cierre la puerta del horno proceder

de la siguiente manera:
1) Con la puerta abierta, mantenga la tuerca (A) cerrada

después, gire la tuerca de bloqueo (B), en sentido antihorario

aproximadamente una vuelta.
2) Girarlatuerca (A) hacia laizquierda sobre tres vueltas.
3) Mantenga la tuerca (A) con llave y gire la tuerca de bloqueo

(B) hacia la derecha para apoyarse en la tuerca (C) dando
sujecion agarre.

A

CAMBIO DE TENSION

Para modificar la tension del horno es necesario cambiar los elementos descritos en las
tablas y los esquemas de enlaces ilustrados en la pagina 10.

ATENCION: En caso de cambio de tensién de horno con el siguiente
equipamiento descrito no esta cubierto por la garantia.

FTE-10 - 380V TRIFASICO PARA 220V TRIFASICO

Para modificar el tension de su horno también es

. - . . .| 10 |Relé 15955
necesario modificar la conexion de la resistencia —
léctrica. P te h . 2 | Cabo elétrico 13417
e-ec.nca. ara e’s.e acer cor?faxmnes. como 21 | Disjuntor 14518
dibujo (A) en la pagllna 17. Tambler'1, Sl{stltuya el 25 | Contactora 13425
cable neutro (C) del interruptor de circuito de tres [ Cable de silicona 7883
fases por un puente conectado a la fase (D), de [TEM| DESCRIPCION | CODIGO

acuerdo ala pagina 18.
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FTE-10 - 220V TRIFASICO PARA 380V TRIFASICO

En este caso, para modificar el voltaje de su
horno, debe cambiar la conexién de la resistencia
eléctrica. Afdadir un puente Link como dibujo (B)
en la pagina 17. Vuelva a colocar el puente
conectado a la fase (D) por el cable neutro (C) en
el interruptor de circuito de tres fases, segun la
pagina 18.

10 |Relé 15956
2 | Cabo elétrico 11223
21 | Disjuntor 14520
25 | Contactora 6617
- | Ponte de Ligacéo 11197
- | Cabo Silicone 1977
ITEM|  DESCRIPCION | CODIGO

FTE-8 - 380V TRIFASICO PARA 220V TRIFASICO

Cambie las conexiones como dibujo (A) en la
pagina 17. Ademas, reemplace el cable
neutro (C) del disyuntor trifasico por un
puente conectado a la fase (D) como disefio

10 |Relé 15955
2 | Cabo elétrico 13417
21 | Disjuntor 14519
25 | Contactora 13424
- | Cabo Silicone 7883
ITEM| DESCRIPCION | CODIGO

delapagina 18.

FTE-8 - 220V TRIFASICO PARA 380V TRIFASICO

Cambie la resistencia del cableado e incluir un
puente de conexién como dibujo (B) en la pagina
17. Sustituir el puente conectado a la fase (D) por
el cable neutro (C) en el interruptor de circuito de
tres fases, de acuerdo ala pagina 18.

10 |Relé 15956

2 | Cabo elétrico 11232

21 | Disjuntor 14521

25 | Contactora 9043

- | Ponte de Ligacéo 11197

- | Cabo Silicone 1977
ITEM| DESCRIPCION | CODIGO

FTE-8 - 220V MONOFASICO PARA 220V TRIFASICO

10 |Relé 16154
2 | Cabo elétrico 1137
21 | Disjuntor 14523
25 | Contactora 7887
- | Cabo Silicone 7883
ITEM| DESCRIPCION | CODIGO

KG\astromaq

Para encender el horno en 220 220
TERCERA FASE FASE, debe incluir la mesa
junto a las piezas. Para ver los enlaces,
revisar el disefio del diagrama de cableado
enlas paginas 19,20y 21.
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FTE-8 - 220V MONOFASICO PARA 380V TRIFASICO

Para encender el horno en 380 220
TERCERAFASE FASE, debe incluir la mesa
junto a las piezas. Para ver los enlaces,
revisar el disefio del diagrama de cableado
enlas paginas 19,20y 21.

10 |Relé 15956
2 | Cabo elétrico 11232
21 | Disjuntor 14521
25 | Contactora 9043
- | Cabo Silicone 1977
ITEM| DESCRICAO CODIGO

FTE-8 - 380V TRIFASICO PARA 220V MONOFASICO

Para encender el horno en 220 TERCERA
FASE FASE 380, debe incluirla mesajunto a
las piezas. La fuerza de la conexion debe
realizarse con dos puentes de conexion
como dibujo (C) en la pagina 18. Para ver los
enlaces, revisar el disefio del diagrama de

10 |Relé 16154

2 | Cabo elétrico 11137

21 | Disjuntor 14523

25 | Contactora 7887

- | Ponte de Ligacao 11197

- | Ponte de Ligagéo 11197
ITEM| DESCRIGCAO CcODIGO

FTE-8 - 220V TRIFASICO PARA 220V MONOFASICO

Para encender el horno en 220 TERCERA
FASE FASE 220, debe incluirla mesa junto a
las piezas. La fuerza de la conexion debe
realizarse con dos puentes de conexion
como dibujo (C) en la pagina 18. Para ver los
enlaces, revisar el disefio del diagrama de
cableado enlas paginas 19,20y 21.

cableado enlas paginas 19,20y 21.

10 |Relé 16154

2 | Cabo elétrico 11137

21 | Disjuntor 14523

25 | Contactora 7887

- | Ponte de Ligagéo 11197

- | Ponte de Ligagéo 11197
ITEM| DESCRICAO CODIGO

FTE-4/5 - 380V TRIFASICO PARA 220V TRIFASICO

10 |Relé 15955
2 | Cabo elétrico 13423
21 | Disjuntor 14521
25 | Contactora 9043
- | Cabo Silicone 11190
ITEM| DESCRICAO cODIGO

KG\astromaq

Cambie las conexiones como dibujo (A) en la
pagina 17. Ademas, reemplace el cable
neutro (C) del disyuntor trifasico por un
puente conectado a la fase (D), de acuerdo a
la pagina 18.
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FTE-4/5 - 220V TRIFASICO PARA 380V TRIFASICO

Para encender el horno en 220 TERCERA
FASE FASE 220, debe incluirla mesa junto a
las piezas. La fuerza de la conexion debe
realizarse con dos puentes de conexion
como dibujo (C) en la pagina 18. Para ver los
enlaces, revisar el disefio del diagrama de
cableadoenlas paginas 19,20y 21.

10 |Relé 16155
2 | Cabo elétrico 13423
21 | Disjuntor 14521
25 | Contactora 9043
- | Cabo Silicone 11190
ITEM| DESCRICAO CODIGO

En este caso, para modificar el voltaje de su | 1 Relé 15956
horno, debe cambiar la conexion de la resistencia | 2 | capo elétrico 11232
eléctrica. Afiadir un puente Link como dibujo (B) | 21 Disjuntor 14522
en la pagina 17. Vuelva a colocar el puente | o5 | Contactora 11254
conectado a la fase (D) por el cable neutro (C)en | - | ponte de Ligagdo 11197
el interruptor de circuito de tres fases, segun la | - | Cabo Silicone 11194
pagina 18. ITEM| DESCRICAO cODIGO
FTE-4/5 - 380V TRIFASICO PARA 220V MONOFASICO

Para encender el horno en 220 TERCERA

10 |Rele 16154 FASE FASE 380, debe incluir la mesa junto

2 | Cabo elétrico 11121 a las piezas. La fuerza de la conexién debe

21 | Disjuntor 14523 realizarse con dos puentes de conexion

25 | Contactora 7915 como dibujo (C) en la pagina 18. Para ver

- | Ponte de Ligacao 11197 los enlaces, revisar el disefio del diagrama
- | Ponte de Ligagéo 11197 de cableado en las paginas 19,20y 21.

ITEM| DESCRICAO CODIGO

FTE-4/5 - 220V TRIFASICO PARA 220V MONOFASICO

FTE-4/5 - 220V MONOFASICO PARA 220V TRIFASICO

Para encender el
TERCERAFASE FASE, debe incluir la mesa
junto a las piezas. Para ver los enlaces,
revisar el disefio del diagrama de cableado
enlas paginas 19,20y 21.

KG\astromaq

10 |Relé 16154

2 | Cabo elétrico 11137

21 | Disjuntor 14523

25 | Contactora 7887

- | Ponte de Ligag&o 11197

- | Ponte de Ligag&o 11197
ITEM| DESCRIGCAO CcODIGO

horno en 220 220
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FTE-4/5 - 220V MONOFASICO PARA 380V TRIFASICO

Para encender el

TERCERAFASE FASE, debe incluir la mesa
junto a las piezas. Para ver los enlaces,
revisar el disefio del diagrama de cableado

enlas paginas 19,20y 21.

homo en 380 220 |0 |Relé 15956
2 | Cabo elétrico 11232
21 | Disjuntor 14522
25 | Contactora 9043
- | Cabo Silicone 11194
ITEM| DESCRICAO CcODIGO

LIGAGAO DA RESISTENCIA

TABLA DE RESISTENCIA
DE CONEXION A LA
TERCERA FASE 220
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MANTENIMIENTO

a) Identificar las desviaciones de rendimiento y deterioro de la seguridad, el
mantenimiento perioddico ha de hacerse de acuerdo con el programa de
mantenimiento y debe tener registros para futuras auditorias.

b) equipo de mantenimiento del cliente debe revisar y probar las condiciones
eléctricos (relés de seguridad, contactores, cables, contactos, llaves, etc.) una vez al
mes.

c) el desarrollo normal del trabajo de los equipos sera restaurado sélo cuando el
responsable (s) para el mantenimiento de final (en) el servicio. Todas las protecciones
fijas, por ventura, se han eliminado debe ser reemplazado y atornillado de nuevo
como lo fueron;

d) Sélo autorizado y capacitado a personas que reconocen todos los riesgos de los
equipos debe realizar el mantenimiento.

e) el mantenimiento periédico de los equipos evita el desgaste prematuro de las partes
que trabajan entre si, tales como cinturones. Ademas del mantenimiento, usted debe
hacer algunas comprobaciones:

f) si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante o
servicio técnico autorizado con un cable de alimentacion especial proporcionado por
el fabricante o servicio técnico autorizado.

g) el mantenimiento preventivo que podria causar accidentes deben estar planeando
objeto y la gestion realizada por un profesional legalmente calificado.

h) las piezas de metal son conductores de calor, por lo que antes de iniciar cualquier
revision de mantenimiento que el equipo esté completamente frio;

i) si hay realmente una necesidad de activar el Servicio G.Paniz si el equipo no
funciona como se especifica, tiene la factura y el manual de instrucciones a mano y
en contacto con el Servicio G.Paniz. Esto le proporcionara una idea de los pequefios
problemas que se plantean a su equipo y le dira el entrenador asistente mas cercano.
Para facilidad de repuestos, siempre citar la referencia de la maquina, en este caso
Horno Turbo Electric.

j) siguiendo los requisitos de las normas de seguridad vigentes.
LIMPIEZA

- Antes de limpiar el aparato desconectar el interruptor principal y retire los cables de
conexion.

- No utilice accesorios de metal (cuchillo, cuchara, etc.) que no ataquen a las
piezas de acero inoxidable.

- Para la limpieza, se recomienda utilizar un pafio hUmedo con jab6n suave.
Nunca use la manguera de agua, ya que esto puede causar un cortocircuito y dafiar
los componentes eléctricos tales como articulos de motor y seguridad.

- Eliminacion de los equipos debe hacerse siempre después de su uso. No utilice
productos abrasivos, sélo jabon neutro.

- Este producto no debe limpiarse con chorro de agua.

- El dispositivo no debe ser sumergido para la limpieza.

\ té\astromaq P49 ')




PANEL DE DESPIECE
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CATALOGO DE PANEL DE PIEZAS

z FTE-10 FTE-10
ITEM DESCRIPCION 220V TRIF | 380V TRIF
1 De encendido / apagado 03914 03914
2 Controlador 00685 0685
3 Etiqueta del panel eléctrico 15770 15770
4 Fije el interruptor de Apoyo 13613 13613
5 Disyuntor tripolar 4518 4520
6 Disyuntor 71540 71540
7 Ajuste del panel soldado 15959 15959
8 Sonoalarme zumbador 70752 70752
9 Contactora 13425 72203
10 Cable 11223 72370
11 Tension etiqueta 11258 11259
12 Cable de prensa 71437 71437
13 Etigueta de Tensién peligrosa 71578 71578
14 Etigueta cable neutro - 4282
15 D'valvula de agua 10331 0331
16 La fijacién Cable de Prensa 1297 11297
17 Transformador Electromagnético 13724 13724
18 Pérdida de fase de retransmision 5955 5956
X FTE-8 FTE-8 FTE-8
ITEM DESCRIQAO 220V MONO| 220V TRIF |380V TRIF
1 De encendido / apagado 03914 03914 03914
2 Controlador 00685 00685 00685
3 Etiqueta del panel eléctrico 15770 15770 15770
4 Fije el interruptor de Apoyo 13613 13613 13613
5 Disyuntor tripolar - 14518 14521
6 Disyuntor 71540 71540 71540
7 Ajuste del panel soldado 15959 15959 15959
8 Sonoalarme zumbador 70752 70752 70752
9 Contactora 7887 13424 72203
10 Cable 11137 11223 72370
11 Tension etiqueta 11294 11258 11259
12 Cable de prensa 71437 71437 71437
13 Etigueta de Tensién peligrosa 71578 71578 71578
14 Etiqueta cable neutro - - 4282
15 D'valvula de agua 10331 10331 0331
16 La fijacién Cable de Prensa 11297 11297 11297
17 Transformador Electromagnético 3724 13724 3724
18 Pérdida de fase de retransmision 16154 15955 15956

—~
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CATALOGO DE PANEL DE PIEZAS

A FTE-4/5 FTE-4/5 FTE-4/5
ITEM DESCRICAO 220V MONO| 220V TRIF 380V TRIF

1 De encendido / apagado 03914 03914 03914

2 Controlador 00685 00685 0685

3 Etigueta del panel eléctrico 15770 15770 15770

4 Fije el interruptor de Apoyo 13613 13613 13613

5 Disyuntor tripolar - 14521 14522

6 Disyuntor 71540 13674 13674

7 Ajuste del panel soldado 15959 15959 15959

8 Sonoalarme zumbador 70752 70752 70752

9 Contactora 02258 72203 72203
10 Cable 71821 11223 72370
11 Tension etiqueta 11294 11258 11259
12 Cable de prensa 71437 71437 71437
13 Etiqueta de Tension peligrosa 71578 71578 71578
14 Etiqueta cable neutro - - 4282
15 D'valvula de agua 10331 0331 0331
16 La fijacién Cable de Prensa 1297 11297 11297
17 Transformador Electromagnético 13723 3723 13723
18 Pérdida de fase de retransmision 16154 15955 5956

(Y
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VISTA DETALLADA DE LA PUERTA

CATALOGO DE PIEZAS DE LA PUERTA

ITEM DESCRICAO FTE-4/5 FTE-8 FTE-10
1 Establecer extrutura Puerta 15016 14807 14787
2 Lampara halégena 12V 2765 12765 12675
3 Manipulo 10267 0267 10267
4 Soporte Macameta 0250 1025 0250
5 Fortalecimiento de la puerta interna 0251 1025 0251
6 Conjunto Macaneta 10257 0251 0257
7 Blogueo de la lampara 012 150 794

El vidrio templado incoloro 0673 1049 244
9 Perfil tipo de silicona 'U’ 974 97 4974
10 Establecer Estru. de puerto interno 15015 15007 4791
11 Perfil tipo silicona Soldado 'E’ 5023 5022 5021
12 Remache de aluminio 67 6794 6794
13 Chicote Duplo Soquete Pocelana 6795 6795 6795
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VISTA DEL HORNO DE PIEZAS

ITEM DESCRIPCION FTE-4 FTE-5 FTE-8
1 Conjunto soporte rejilla izquierda 09 1064 5925
2 Conjunto soporte rejilla derecho 10944 1063 5926
3 Acabado Superior 477 477 0834
4 Ajuste del motor de proteccién 162 162 162
5 Conjunto alambre tierra 0326 0326 0326
6 Motor 0449 0449 0313
7 Turbina 0664 0664 0990
8 Resisténcia 03796 03796 3814
9 Rodizio 9343 9343 10340
10 Carrinho * * 1210
1 bloqueo del panel 10950 10950 0950
12 Blogueo del panel de etiqueta 15341 15341 15341
13 Conjunto Estrutura 11273 11273 11241
14 El lanzador mévil con bloqueo XXXXX XXXXX 72066
15 Bisagra tuerca 1213 1213 1213
16 tornillo de la bisagra 6753 6753 6753
17 microinterruptor 11291 11291 11291
18 Interruptor micro 10318 10318 10318
19 Conector de baquelita 10319 10319 10319

20 Apoyo a las micro 11290 11290 11290

* Compras conjunto de FTE FTE-4 y 5-hornos consiste en articulos: 10.933y 10.931,y
4 Articulo 11 662 piezas (piernas) y 18 piezas de articulos 5913 (tornillos) y 477
(nueces).

* En FTE-5 modelos es el conjunto de corredera externa opcional(cod - 21764)
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TERMINO DE GARANTIA \

La GASTROMAQ se compromete con la garantia de seis (06) meses referente al producto
caracterizado anteriormente, a partir de la fecha de la reventa al cliente final, mediante las
siguientes condiciones y normas:

1) La empresa no cubrird, en ninguna hipotesis, defectos o rayaduras en la pintura o
abolladuras que sean consecuencia del transporte, debiendo estos ser exigidos a la
transportadora en el momiento de la entrega, o sea, en la recepcion de la mercancia.
Tampoco tendra garantia los equipamientos expuestos al tiempo, o que por alguna forma,
después de se utilizacién, quede mucho tiempo sin funcionamiento, pues podra aparecer
herrumbre en las partes de movimiento no lubricadas.

2) La garantia GASTROMAQ no cubrira vidrios, lamparas, fusibles, llaves de conexion,
resistencias, termostatos, controladores de temperatura, relés, valulas solenoides de agua y
valvulas solenoides de gas, pues son componentes sensibles a las variaciones de tension
eléctrica, transporte do apropriado, instalaciones no apropriadas y sin proteccion.

3) El motor eléctrico, cuando se dafie, debe ser encaminado a la Asistencia Tecnica de los
respectivos fabricantes, debiendo ocurrir un previo contacto con GASTROMAQ .

4) El cliente tendra derecho a la Asistencia Tecnica en el local de uso de la maquina cuya
medida sea mayor a 0,360m? o con un peso superior a los 94kg. En caso que la maquina no
se encuadre en las medidas citadas, la misma debera ser enviada para la Asistencia Tecnica
autorizada mas proxima. En caso que sea constatado por la Asistencia autorizada que hubo
mal uso o instalaciéon inadecuada del equipamiento, la visita, el movimiento del equipamiento
y los costos del arreglo correran por cuenta del usuario, incluso dentro del periodo de la
garantia.

5) La garantia estabelecida por la fabrica se refiere a las maquinas que en servicio y uso
normal presenten defectos de material o montaje. la fabrica se reserva el derecho de dar
pareceres y no autoriza a otras personas a juzgar defectos presentados durante la vigencia
de la garantia. La garantia cubrird costos con la mano de obra desde que ésta sea ejecutada
por la Asistencia Tecnica autorizada GASTROMAQ. Se excluyen de la garantia los defectos y
las averias resultantes de accidentes por negligencia en las operaciones.

6) La empresa no se responsabiliza por modificaciones en el producto, salvo las alteraciones
realizadas por la propria fabrica.

7) Después de tres (03) meses de uso, se considera fuera de garantia GASTROMAQ piezas
y accesorios que tengan desgaste natural o acelerado tales como: rodamientos, retenes,
discos del moledor de carne y del preparador de alimientos, globo, aspa y espiral de la
batidora planetaria, filtros de la moledora, piezas de trefilar, caracoles y alimentadores de

extrusion. D
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8) Regulaciones, lubrificaciones, ajustes y limpieza del equipamiento, oriundos de
su uso y funcionamiento, no aeran cubiertos por la garantia, debido a que éstos
corren por cuenta del proprietario.

9) EXTINCION DE LA GARANTIA:

v Por no ejecutar los servicios de revisidon y lubricacién que constan en este
manual de instrucciones del equipamiento;

v Por el empleo de piezas y componentes que no sean originales o que no sean
recomendadas por GASTROMAQ;

v Por la modificacion del producto y consecuente alteracion de las caracteristicas
técnicas de funcionamiento, co excepcion a las ejecutadas por GASTROMAQ;

v Por la utilizacion de las maquinas y equipamientos para otras funciones que no
sean las indicadas por el fabricante;

v Poreltranscurso del plazo de validad de la garantia.

OBS: Para cualquier demanda judicial queda elegido el Foro de la comarca de
Caxias do Sul (estado de Rio Grande do Sul), con renuncia a cualquier otro, por mas
privilegiado que sea o llegue a ser
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4 A

TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de 6 (seis) meses referente ao produto abaixo
qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as seguintes condigbes e
normas:

1) A empresa nao cobrira em hipotese alguma defeitos e riscos na pintura ou amassamento
decorrentes de transporte, devendo estes serem exigidos da transportadora no momento da
entrega, ou seja, recebimento da mercadoria. Também n&o terdo garantia equipamentos
expostos ao tempo, ou que por alguma forma apés seu uso tenham ficado muito tempo sem
funcionamento, pois podera aparecer ferrugem nas partes de movimento nao lubrificadas.

2) A garantia ndo cobrira vidros, lampadas, fusiveis, chaves contactoras, resisténcias,
termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides de agua e valvula
solendide de gas, pois sdo componentes sensiveis as varia¢cdes de tensdo elétrica,
transporte ndo apropriado, instalagbes ndo apropriadas e sem protecao.

3) O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado a Assisténcia Técnicas dos
respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato coma GASTROMAQ.

4) O cliente tera o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da maquina cuja medida da
mesma seja maior que 0,360m? ou peso superior a 94kg. Caso a maquina néo se enquadre
nas medidas citadas, a mesma devera ser enviada para a Assisténcia Técnica Autorizada
mais proxima. Caso seja constatado que houve mau uso ou instalagdo inadequada do
equipamento, a visita, o deslocamento e os custos do conserto correrdo por conta do
usuario, mesmo sendo no periodo de garantia.

5) A garantia estabelecida pela fabrica refere-se a maquinas que em servigo e uso normal
apresentarem defeitos de material ou montagem. Afabrica reserva o direito de dar pareceres
e ndo autoriza outras pessoas a julgar defeitos apresentados durante a vigéncia da garantia.
A garantia cobrird custos com a mao-de-obra desde que a mesma seja executada pela
Assisténcia Técnica Autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou avarias resultantes de
acidentes por negligéncia nas operacgdes.

6) Aempresa ndo se responsabiliza por modificagdes no produto, salvo as alteragdes
feitas pela propria fabrica.

7)Apbs 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pecas ou acessoérios que
tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e retentores, discos do Moedor
de Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pa e espiral da Batedeira Planetaria; feltros
da Modeladora; trefilas, caracois e alimentadores de extruséo.
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8) Regulagens, lubrificagdes, ajustes e limpeza do equipamento, oriundos de seu
uso e funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantia, devendo estes correr por
conta do proprietario.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

v A ndo execucgao dos servigos de revisao e lubrificagdo constantes no Manual de
Instrugéo do equipamento;

v O emprego de pegas e componentes ndo originais e ndo recomendadas pela
empresa;

v Modificagéo do produto e consequente alteragéo das caracteristicas técnicas de
funcionamento, com excegao as executadas pela empresa;

v Utilizagdo das maquinas e equipamentos para outras fungdes que n&do sejam as
indicadas pelo fabricante;

v Pelodecurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualquer demanda judicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias do
Sul (RS), com renuncia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a
ser.

D
‘ Pg.58
LG\astromaq J




-

LISTA DE REVISOES MANUAL

Revisdo| N° Série Inicial | N° Série Final CDA Descrigao

00 |010113XXXXXX| 190813XXXXXX | *

01 |200813XXXXXX | 231016XXXXXX | 1992

02 [241016XXXXXX| O71116XXXXXX | 2036 | Removido euioma eléico gagmass

03 |0B1116X0XXXXX | 090 TTXXXXXX | 2073 [RCieec e 68 v pagina 24 0 54,
04 [100117XXXXXX | 190117XXXXXX | 1927 |feieseeniado Hibmagao oo conunto coredisa
05 |200117XXXXXX | 090317XXXXXX | 2214 | gperade vistaexplodidana pagina 20 ¢ na pagina
06 |100317XXXXXX

CRONOGRAMA DE MANUTENGAO

* Alterado conforme layout novo. Modelo SSV1.

NUMERO DESCRICAO PERIODICIDADE
01 REAPERTAR CABOS RESISTENCIA 1.500 HORAS
3.000 HORAS OU

02 TROCAR PERFIL SILICONE DA PORTA CONFORME NECESSIDADE

03 LIMPEZA SISTEMA ELETRICO 1.800 HORAS

04 REAPERTO SISTEMA ELETRICO 1.800 HORAS

05 LIMPEZA EXTERNA EQUIPAMENTO DIARIA
e
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FTE-4
FTE-5
FTE-8
FTE-10

Etiqueta do produto

Etiqueta del producto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia, tensao.

(- ) ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
(0-XX-54) 2101 3400
0800-704-2366
www.gpaniz.com.br - gpaniz@gpaniz.com.br
G.Paniz Industria de Equipamentos para Alimentagédo Ltda.

Adolfo Randazzo, 2010 - CEP. 95046-800 - Caxias do Sul -RS
CNPJ 90.771.833/0001-49
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